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1 Badania nad innowacyjnymi rozwigzaniami w zakresie IBPRS
przetworstwa migsa, z ograniczeniem dodatkéw azotandw i
azotynow, w tym wykorzystanie fermentowanego mleka roznych
ras zwierzat w zakresie przetworstwa migsa i podrobow w celu
wpltywu na zdrowotno$¢, parametry sensoryczne i trwato$¢
wyrobow.  Ocena wplywu serwatki kwasowej na parametry
procesu technologicznego, zmiany poziomu azotanoéw IIl 1 IV oraz
trwato$§¢ przechowalnicza ekologicznych wyrobow migsnych.
Wplyw serwatki kwasowej i otrzymanych z niej kultur startowych
na wybrane cechy jakos$ciowe i wartosci zdrowotne (poziom i
rodzaj mikroflory, zwigzki chemiczne) 1 bezpieczenstwo
zdrowotne migsnych wyrobow ekologicznych.

2  Przetworstwo produktow roslinnych i1 zwierzgcych metodami IBPRS
ekologicznymi: optymalizacja technologii procesow wedzenia
wedlin, serow 1 ryb ekologicznych. Wplyw parametréw aktualnie
stosowanego wedzenia tradycyjnego na poziom WWA w
migsnych wyrobach ekologicznych, serach i rybach, ocena i
analiza drewna uzywanego do ekologicznego wedzenia w
produkcji wyrobéw migsnych, seréow 1 ryb. Wplyw drewna i
kontrolowanego procesu wedzenia na poziom WWA 1 innych
toksycznych zwiazkow powstajacych w wyniku dziatania dymu
przy kontrolowanym procesie wedzenia na jako$¢ sensoryczna,
fizykochemiczng 1 bezpieczenstwo zdrowotne produktow.

3  Przetworstwo produktow roslinnych i zwierzgcych metodami UP Lublin
ekologicznymi: badania nad innowacyjnymi rozwigzaniami w
zakresie przetworstwa migsa z ograniczeniem dodatkow azotanow
1 azotynéw, w tym wykorzystanie fermentowanego mleka réoznych
ras zwierzat w zakresie przetworstwa migsa i podrobéw w celu
wplywu na zdrowotno$¢, parametry sensoryczne 1 trwalo$é
wyrobow.  Przygotowanie technologii wyrobow ekologicznych
obrabianych cieplnie z mig¢sa i podrobéw z wykorzystaniem mleka
fermentowanego. Przygotowanie technologii ekologicznych
wyrobow migsnych dojrzewajacych z wykorzystaniem mleka
fermentowanego.

4 Przetworstwo produktéw roslinnych 1 zwierzecych metodami UP Lublin
ekologicznymi: badania nad wykorzystaniem




niekonwencjonalnych metod obrobki fizycznej (np. ultradzwigki,
$wiatlo) w ekologicznym przetworstwie migsa i podrobow w celu
wplywu na zdrowotno$¢, parametry sensoryczne i trwalo$é
wyrobow. Wpltyw kontaktowej i1 immersyjnej techniki obrébki
ultradzwigkami migsa 1 podrobéw na bezpieczenstwo zdrowotne,
cechy sensoryczne i trwalo§¢ wyrobu. Badania jakosci produktow
wytworzonych z wykorzystaniem prototypowej instalacji do
ultradzwickowego nanoszenia substancji na powierzchni¢
produktéw migsnych.

Badania nad wykorzystaniem niekonwencjonalnej metody obrobki
fizycznej (np. ultradzwigki, $wiatto) w ekologicznym
przetwoérstwie migsa i podrobow w celu wptywu na zdrowotnos¢,
parametry sensoryczne i trwalo$¢ wyrobow. Badania nad
optymalizacja i mozliwoscig rozwoju innowacyjnej techniki
ultradzwigkowej w zakresie produkcji i przetworstwa wyrobow
ekologicznych w celu podnoszenia ich wartosci prozdrowotnych
oraz parametrow przechowalniczych. Kryterium wyboru
produktow do badan oparto na powszechno$¢ ich spozywania,
udziale w asortymencie zywnosci ekologicznej oraz racjonalnosci
przeprowadzenia badan.
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